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2 duze garsci mixu satat

1 garsc kietkdw rzodkiewki

3-4 ptaty $ledzia wedzonego na
goraco

2-3 tyzki prazonych ptatkdw
migdatowych

3 tyzki kukurydzy konserwowej
12-16 jajeczek przepidrczych

2 tyzki majonezu

2 tyzeczki Chrzanu Tartego
Ogrdédek Dziadunia

oliwa z oliwek, sdl, pieprz

PRZYGOTOWANIE:

1. Majonez doktadnie mieszamy z chrzanem.

2. Jajeczka przepidrcze wktadamy do wrzatku, i gotujemy przez 3-4
minuty, po czym zalewamy zimng woda, obieramy i osuszamy.

3. Ptaty sledzia obieramy ze skdry dzielac rybke na mniejsze kawatki.

4. Na pétmisek wyktadamy naprzemiennie listki satat, jajeczka,
kukurydze i kawatki rybki. Catosc skrapiamy oliwa, doprawiamy solg
oraz pieprzem. Na koniec polewamy satatke sosem chrzanowym,
obsypujemy ptatkami migdatowymi oraz kietkami.
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