PIERNIKOWA CHATKA
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100 g pierniczkdw bez czekolady

50 g oleju kokosowego

1/3 szklanki selera cietego z
zalewy octowej

5 cm pora (biata czgsc)

1/2 gruszki (sok z cytryny)

1/3 szklanki suszonej zurawiny
cietej

1 garstka migdatéw

4 tyzki maki migdatowej

2 tyzki majonezu wegariskiego
VEGAN MAYO SAUCE
HELLMANN'S

sOl, Swiezo mielony pieprz
1mandarynka

rozmaryn do dekoracji

laski cynamonu do dekoragji

PRZYGOTOWANIE:
1.

Pierniczki blendujemy dodajemy ptynny olej kokosowy i miksujemy
do uzyskania masy o konsystencji mokrego piasku. Uzyskang masg
wypetniamy dno 2 obreczy kulinarnych dociskamy popychaczem.
Wstawiamy do loddéwki na 15 minut.

Migdaty siekamy. Pora przekrawamy wzdtuz na pét i kroimy na
potplasterki. Gruszke obieramy kroimy w cienkie stupki i skrapiamy
sokiem z cytryny. Wszystko wrzucamy do szerokiej miski, dodajemy
selera, zurawing, doprawiamy solg, pieprzem i tfaczymy z
majonezem.

Do obreczy kulinarnych z piernikowym spodem wyktadamy satatke
i dociskamy. Posypujemy maka migdatowa i wyréwnujemy czystym
popychaczem. Cato$¢ dekorujemy czastkami mandarynki,
rozmarynem oraz cynamonem.
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