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SKEADNIKI NA KTOLETY: PRZYGOTOWANIE:
x 2 garsci roszponki (2 tyzki ziotowej 1. Majonez taczymy z chrzanem i doprawiamy sola.
oliwy z oliwek, sdl) 2. Jajeczka przepidrcze umieszczamy we wrzatku, gotujemy przez 2
< X g kurek marynowanych Lesne minuty, po czym zalewamy zimna woda, obieramy, osuszamy i
Skarby kroimy na plasterki przy pomocy krajalnicy do jajek.
* 100 g kietbasek wiejskich 3. Kietbaski kroimy na plasterki i podsmazamy na patelni z odrobinka
* 6 ]jajek przepidrczych oliwy, az tadnie sie zarumienia.
¥ 3tyzki pszennych grzanek 4. Kurki wyjmujemy z zalewy.
* Tkawatek papryki czerwonej 5. Z papryki wykrawamy kokardke.
SKEADNIKI NA SOS: 6. Na po-imlsek-wyk’radamy. roszponke tworzqF ksztatt koszyczka,
. . skrapiamy oliwg oraz solimy do smaku. Na listkach uktadamy
x1czubata tyzka majonezu S L - . .
. . naprzemiennie kurki, kietbaski, jajeczka oraz grzanki, a na koniec
x 2 tyzeczki chrzanu .
i ) ) polewamy biatym sosem.
x  $wiezo mielony pieprz . P s .
Satatke mozecie zaserwowac réwniez na pétmisku dodajac
wiekszg ilos¢ pokrojonej w kostke papryki czerwonej.
7. W satatce $wietnie odnajda sie réwniez inne LESNE SKARBY na

DODATKOWE UWAGI:

przyktad maslaki czy podgrzybki.

x  Satatke mozecie zaserwowac réwniez na pétmisku dodajac wigksz3 ilos¢ pokrojonej w kostke papryki

czerwone;.

x W satatce $wietnie odnajda sie réwniez inne LESNE SKARBY na przyktad maslaki czy podgrzybki.
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