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SKEADNIKI NA ROZANY SPOD:

X

X

X

150 g maki pszennej

60 g ksylitolu

100 g masta

80 g Rdzanej Mgietki z Ogrédka
Dziadunia

126ttko

1 ptaska tyzeczka proszku do pieczenia

POZOSTALE SKEADNIKI:

X

6 tyzeczek Rézanej Mgietki z Ogrddka
Dziadunia

3 tyzki sera twarogowego

1tyzeczka miodu

1/2 matego mango

3 tyzki boréwek

2 tyzki ptatkéw migdatowych

1tyzka suszonych ptatkéw rézy
(opcjonalnie)

listki migty do dekoracji

PRZYGOTOWANIE:
1.

Piekarnik rozgrzewamy do 180 stopni C (grzanie géra-dét). Do
miski wrzucamy make, posiekane zimne masto, zéttko, ksylitol
oraz proszek do pieczenia. Wszystkie sktadniki zagniatamy, az
uzyskamy jednolite ciasto. Na koniec dodajmy konfiture i
ponownie zagniatamy do potaczenia sktadnikdw. Tak
przygotowanym ciastem wypetniamy forme wytozona papierem
do pieczenia o wymiarach 18-20 cm. Wstawiamy do piekarnika i
pieczemy okoto 22-25 minut, az ciasto tadnie sig¢ zarumieni, po
czym odstawiamy do catkowitego przestygniecia.

Ptatki migdatowe prazymy na suchej patelni.

Mango kroimy w stupki lub kostke.

Ser twarogowy taczymy z miodem i pokrywamy nim ciasto.
Nastepnie wyktadamy naprzemiennie boréwki oraz czastki mango,
a gdzieniegdzie odrobine konfitury. Catos¢ posypujemy ptatkami
migdatowymi, ptatkami rézy oraz dekorujemy listkami miety.
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