IMPREZA NA KILKU PIETRACH
@X@ @25 min. 2 min. % % 6 porcjl

SKEADNIKI NA SEODKI SPOD:

X

X

X

200 g herbatnikdéw

2 czubate tyzki masta

1/2 szklanki daktyli

1tubka kremu arachidowego Karmel z
Solg SUPER KROWKA

100 g tartych orzechdw laskowych

SKEADNIKI NA KREM:

X

X

X

X

150 ml Smietanki kreméwki (30%)
150 g mascarpone

1-2 tyzki cukru pudru

2 tyzki kyzki Smaku Owoce Lesne
HELPA

POZOSTALE SKEADNIKI:

X

X

X

2 kiwi

1 brzoskwinia

1/2 szklanki boréwek
1gars¢ Bez MAMUT

PRZYGOTOWANIE:
1.

Przygotowujemy stodki spdd. Daktyle zalewamy wrzatkiem,
pozostawiamy na minimum 20 minut az zmiekng i odcedzamy.

W garnuszku roztapiamy masto, zdejmujemy z palnika i
pozostawiamy do przestygniecia. Herbatniki wrzucamy do
rozdrabniacza i miksujemy na piasek, nastepnie dodajemy, daktyle,
krem arachidowy, 4 tyzki tartych orzechdw i catos¢ blendujemy do
potaczenia sktadnikéw. Tortownice (o srednicy ok. 20 cm)
smarujemy mastem, a jej dno wypetniamy przygotowana masa
ciasteczkowa (mase doktadnie wklepujemy i wyréwnujemy). Tak
przygotowang forme wktadamy do lodéwki na okoto 15 minut.

Przygotowujemy krem. Kreméwke miksujemy, pod koniec ubijania
dodajemy cukier puder, tyzke Smaku oraz mascarpone i mieszamy
jeszcze chwilg, az otrzymamy sztywny krem, ktérym pokrywamy
przygotowany schtodzony spéd. Catos¢ wktadamy do loddéw na
kolejnych 15 minut.

Kiwi i brzoskwinie kroimy na mniejsze kawatki.

Tortownice wyjmujemy z lodéwki, zdejmujemy obrecz,
wyktadamy na patere i dekorujemy naprzemiennie owocami,
bezikami, bratkami oraz mieta.
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