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WIECZOR Z GWIAZDAMI

@ @ 20 min. @ 8-10 min. @@ X 8 pordji

SKEADNIKI NA SALATKE:

X

1 szklanka suchego kolorowego
makaronu

1 duza garsc roszponki

1 garsc kietkdw rzodkiewki

1 opakowanie Kabanoséw Francuskich
Sokotéw

80 g farukdw (nitek) serowych
wedzonych

8 suszonych moreli

10 suszonych pomidoréw w oleju z
ziotami

1gars¢ orzechéw wtoskich

5-6 tyzek oleju ziotowego z suszonych
pomidoréw

sél, Swiezo mielony pieprz

DODATKOWE UWAGI:

x

1.

S

PRZYGOTOWANIE:

Makaron gotujemy zgodnie z instrukcjg na opakowaniu, a po
przestygnieciu przektadamy do szerokiej miski i polewamy 3
tyzkami oleju z suszonych pomidordw oraz doprawiamy solg i
pieprzem.

Suszone pomidory wyjmujemy z zalewy i kroimy w paseczki.
Kabanosy i ser kroimy na ukosne kawatki okoto 1,5 cm dtugosci.
Suszone morele kroimy w paseczki.

Orzechy dzielimy na mniejsze kawatki

Do miski z makaronem doktadamy suszone pomidory i morele,
kabanosy, ser, orzechy oraz kietki. Catos¢ delikatnie mieszamy, a
tuz przed podaniem wyktadamy na talerze/pdtmisek
naprzemiennie z roszponka. Na koniec wedle uznania polewamy
pozostaty olejem.

Do przygotowania satatki uzytam przywieziony z Wtoch kolorowy makaron ozdobny. Oczywiscie mozecie
wykorzysta¢ makaron w dowolnym ksztatcie, sadze jednak, ze nie powinien by¢ on zbyt drobny.
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