IMPREZOWY SUCHAREK
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SKEADNIKI NA SALATKE: PRZYGOTOWANIE:

x 3 sucharki 1. Awokado przekrawamy na pot, wyciggamy pestke, wyjmujemy

* 1 nieduze awokado (1 tyzka soku z tyzka miazsz i rozgniatamy go doktadnie widelcem na gtadka
cytryny, 1zabek czosnku, mielone paste. Dodajemy przecisniety przez praske czosnek, sél oraz
ptatki chili, sél himalajska) mielone ptatki chili. Catos¢ doktadnie mieszamy.

* 10 sztuk Salami Chips Klasyczne 2. Salami Chips kroimy w paseczki.
Sokotéw 3. Podgrzybki wyjmujemy z zalewy, osuszamy i kroimy na mniejsze

= 2tyzki kukurydzy konserwowe;j kawatki np. paseczki.

*1/3 papryki czerwonej 4. Papryke kroimy na cienkie paseczki.

* 5 podgrzybkéw marynowanych 5. W miseczce taczymy Salami Chips, papryke, odcedzong kukurydze,

xTgarsc listkéw pietruszki ozdobnej grzybki, pietruszke oraz dodajemy kilka kropli oleju Inianego.

= kilka kropli oleju Inianego Sucharki pokrywamy pasta z awokado, a nastepnie naktadamy na

nie zawartos¢ miseczki.

DODATKOWE UWAGI:

x Sucharki mozna pokry¢ pasta na okoto 1-2 godziny przed spozyciem - wéwczas lekko namiekng pastg, ale wcigz
beda chrupiace.
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