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SKEADNIKI NA SALATKE: PRZYGOTOWANIE:
= 5 listkédw sataty rzymskiej baby 1. Liscie sataty rwiemy lub kroimy na mniejsze kawatki.
x 2-3tyzki ptatkéw sera Grana Padano 2. Groszek wrzucamy do wrzacej, osolonej wody, gotujemy do
* 100 g Kietbasy Krakowskiej Suchej miekkosci (zajmuje to mniej wiecej od 3 do 5 min), a nastepnie
x4 tyzki groszku zielonego mrozonego odcedzamy.
*1/4 mango 3. Kietbase Krakowska kroimy w kosteczke.
x 1 nieduza papryka spiczasta 4. Papryke pozbawiamy gniazda nasiennego, po czym kroimy na
x1garsc kietkédw brokutu plasterki.
x4 tyzeczki domowego sosu 5. Mango po obraniu kroimy w kostke lub paseczki.
pomidorowego lub ketchupu 6. Jedli zabieramy satatke na piknik, to na dnie stoiczka lub pudetka

uktadamy kolejno: satate rzymskg, kosteczki kietbasy krakowskiej,
ktdra polewamy sosem pomidorowym, a nastepnie mango,
papryke, groszek oraz ptatki sera. Catos¢ posypujemy kietkami
brokutu.

DODATKOWE UWAGI:
x  Ser Grana Padano mozecie zastgpi¢ parmezanem.
x Jesli Wasz ketchup/sos pomidorowy jest bardzo gesty to wéwczas warto skropic satate oliwg z oliwek.
= Do przygotowania satatki wykorzystatam Kietbase Krakowskg Suchg Sokotéw.
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