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SKEADNIKI NA SALATKE:
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X
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2 garsci roszponki

8-10 przepidrczych jajeczek
60-80 g chorizo w plasterkach
5-7 patisonéw konserwowych

3 tyzki kaparéw

1/2 szklanki migdatéw solonych,
prazonych

SKEADNIKI NA DRESSING:

X

X

X

4 tyzki oleju z pestek winogron
2 tyzki octu winnego biatego
1tyzeczka zidt prowansalskich
1z3bek czosnku

1tyzeczka syropu klonowego
sél, Swiezo mielony pieprz

DODATKOWE UWAGI:

x

PRZYGOTOWANIE:

1.

Czosnek przeciskamy przez praske, a nastepnie tagczymy z pozostatymi
sktadnikami dressingu.

Cieniutkie plasterki chorizo kroimy na ¢wiartki, a nastepnie podsmazamy
na suchej patelni, mieszajgc od czasu do czasu (przez okoto 2-3 minuty),
az z kietbaski wytopi sie nieco ttuszczu i stanie sie lekko chrupiaca.
Migdaty siekamy na mniejsze kawatki.

Kapary i patisony odsgczamy z zalewy octowej. Patisony kroimy w
kosteczke.

Roszponke taczymy z dressingiem i uktadamy na owalnym talerzu.
Nastepnie uktadamy, w dowolnej kolejnosci pasy z kaparéw, patisondw,
chorizo, migdatdw i jajeczek tworzac ksztatt pisanki.

Satatke mozecie oczywiscie podac w sposéb tradycyjny — wyktadajgc wszystkie sktadniki naprzemiennie na
potmisek, a na koniec pola¢ dressingiem.
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