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POMARANCZOWA HISZPANIA
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SKEADNIKI NA SALATKE:

X

X

X

2 garsci mixu satat

15-20 plasterkéw chorizo

2 pomararicze

120 g mini mozzarelli

1/3 szklanki migdatéw

8-10 czarnych oliwek SERPIS

SKEADNIKI NA DRESSING:

X

X

X

4-5 tyzek oliwy z oliwek OLITALIA
1tyzka octu jabtkowego PONTI

1 ptaska tyzeczka musztardy Dijon
1tyzka soku z pomarariczy

1z3bek czosnku

1 ptaska tyzeczka cukru trzcinowego

sOl, Swiezo mielony pieprz

DODATKOWE UWAGI:

x

PRZYGOTOWANIE:

1.

Czosnek przeciskamy przez praske, a nastepnie umieszczamy z
pozostatymi sktadnikami dressingu w shakerze lub stoiczku. Po
przykryciu potrzgsamy energicznie az powstanie kremowy sos.
Migdaty wyktadamy na blaszke, mieszamy z 1tyzka oleju i
wstawiamy na 20 minut do piekarnika nagrzanego do temperatury
160 stopni C (grzanie gdra-dot). Po wyjeciu z piekarnika posypujemy
solg (najlepiej uzy<¢ mtynka, uzyskujac ziarnka sredniej wielkosci),
mieszamy i odstawiamy do ostygniecia. Po ostygnieciu siekamy
migdaty wzdtuz, na niezbyt drobne kawatki.

Plasterki chorizo (okoto 3 mm grubosci), wyktadamy na rozgrzang
patelnig i smazymy z obu stron, az kietbaska stanie sie chrupiaca
(tacznie okoto 3-5 minut). Podsmazone plasterki wyktadamy na
recznik papierowy i odsgczamy z nadmiaru ttuszczu.

Filetujemy pomararicze, a oliwki kroimy na plasterki.

Kulki mozzarelli odsgczamy z zalewy i osuszamy recznikiem
papierowym.

Na talerzach/pdétmisku rozktadamy mix satat, uktadamy czgstki
pomarariczy oraz plasterki chorizo. Catos$¢ polewamy dressingiem,
po czym posypujemy posiekanymi migdatami, plasterkami oliwek, a
na samym koricu uktadamy kulki mozzarelli.

Jak filetowac pomararicze? Odcinamy plastry z obydwu koricdw pomarariczy. Nastepnie scinamy skérke i biaty

migzsz z gory na dét zachowujac ksztatt owocu. Ostrym nozem wykrawamy czastki pomarariczy spomigdzy

biatych btonek.
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