CIETA RIPOSTA
@@@20min @% X 2 porcje

SKEADNIKI: PRZYGOTOWANIE:

X

X
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4 duze pomidory 1. Czosnek przeciskamy przez praske, a nastepnie taczymy z

1 cebula czerwona pozostatymi sktadnikami sosu.

10-12 czarnych oliwek 2. Od pomidoréw odkrawamy wierzchotki z szyputkg, a nastepnie
zalewamy wrzgtkiem na okoto 30-45 sekund (woda musi catkowicie
przykrywac pomidory). Nastepnie pomidory wktadamy do miski z
bardzo zimng woda. Po uptywie okoto 1 minuty, wyciggamy kolejno
pomidory i obieramy ze skéry. Z obranych pomidoréw wydrazamy
gniazda nasienne. Przekrawamy je na pdt i dodatkowo osuszamy

10-12 zielonych oliwek
20 kulek mozzarelli (150 g)
1 garsc lisci bazylii

SKELADNIKI NA DRESSING: recznikiem papierowym - jest to bardzo istotne, zeby nasza satatka
« 3 tyzki oliwy z oliwek nie stata sie zbyt wodnista. Osuszony migzsz kroimy w kostke.
« Ttyzka soku z cytryny 3. Oliwki osuszamy i kroimy na plasterki, a cebule obieramy i siekamy
= 1z3bek czosnku w drobng kosteczke
x s6l, Swiezo mielony pieprz 4. Kulki mozzarelli odsgczamy i wysuszamy.

5. Pokrojone pomidory taczymy z cebul3 i oliwkami, wyktadamy na
miske oraz uktadamy kulki mozzarelli. Tuz przez podaniem
polewamy satatke dressingiem oraz obsypujemy lis¢mi bazylii.

DODATKOWE UWAGI:

x

X

Do tej satatki wybierajcie dojrzate, ale jedrne i miesiste pomidory.
Jesli pominiecie mozzarellg uzyskacie, réwnie wysmienit3, pomidorow3 salse wegariska.
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